


SPEISEKARTE| 39 Komponenten

Vorspeisen

« Meeresfriichte-Auswahl mit King-Krab

« Austern auf Eis (Fin de Clairé)

 Raucherlachs mit Kaviar

« Involtini vom Fisch

 Hahnchen-Saté mit Erdnusssauce

« Gambas im Tempura-Mantel mit Erdnuss-Chili-Sauce
« Gratinierter Valbreso-Schafskase mit Dattelrelish

« Thunfisch-Tatakki mit Sesamkruste und Wakamee-Salat
- Carpaccio von Rind mit Triiffel und Parmesan

+ Roastheef mit Remouladen-Sauce

- Gratinierter Ziegenkéase
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- Gebackener Rotebeete-Salat mit Schafskdse und Walniissen

 Zwiebel-Ananas-Salat

 Gerosteter Kiechererbsensalat
 Fenchel-Orangen-Salat

- Sellerie-Apfel-Salat

« Salathar mit Dressings, Nuss- und Rohkosthar

» Maronencreme-Suppe
* Hummer-Suppe

Hauptgange 11

Sous-Vide gegartes Rinderfilet vom Schneidebrett
Seeteufel mit Safransauce und Queller
Franzosische Maispoularde mit Apfel-Zimtkompott
Bavette aus dem Parmesanleib mit Basilikum-Pesto
Getriiffelte Charlotte-Kartoffeln
Pastinaken-Kiirbis-Ratatouille

Tomahawk im Ganzen mit Chimichurri

Kéasefondue mit Pariser-Brot
Steinpilz-Triiffel-Risotto

Zanderfilet auf getriiffelten Wirsing

Gnocchi mit Gorgonzola, Schweinefiletspitzen und Walniissen

s

Champagner-Mousse

Mousse au Chocolate von der Veroner-Schokolade
Tonkabohnen-Panna-Cotta mit Basilkumnote
Cremé Bruleé

Eisbombe mit verschiedenen Eissorten und Obst
Gebackene Tartes

Berliner

Tiramisu

Mitternachtssnack 1

« Franzosicher Weichkdse mit Feigensenf und salzigem Gebéack



